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中国餐饮业食物浪费监测关键指标研究
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摘要：中国遏制食物浪费已上升至法律层面，但执法实践亟待科学支撑。餐饮业是中国食物

浪费的重灾区，动态监测和定量评估餐饮业食物浪费情况是执法实践的必要前提和首要基础

工作。本文提出利用餐饮垃圾量作为核心指标来监测餐饮业食物浪费情况，并以2015年北京、

上海、成都和拉萨4个城市174家餐饮机构3371份餐桌的实地调研数据开展了实证研究，定量

揭示了以餐饮垃圾量作为核心数据开展监测的科学性和有效性，在此基础上引入关键参数 β

（即餐饮食物浪费量占餐饮垃圾量的比例系数）进一步提高以餐饮垃圾量为核心指标的科学

性，以期为中国餐饮业的反食品浪费监测工作提供技术上可行、经济上合理的方法。研究表

明：餐饮垃圾量与餐饮食物浪费量具有正相关关系，以餐饮垃圾量为核心指标开展食物浪费情

况监测是可靠的；不同城市餐饮食物浪费量占餐饮垃圾量的比例系数 β统计上差异不显著，这

意味着在开展全国监测时，不同城市可以利用同一套 β值开展餐饮业食物浪费监测工作；不同

类型餐馆餐饮食物浪费量占餐饮垃圾量的比例系数 β统计上差异显著，这意味着在开展全国

监测时，针对不同类型餐馆应该设置不同的 β值开展餐饮业食物浪费监测工作。
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食物浪费问题受到全球广泛关注[1]。近年来，通过对不同环节[2-6]，不同消费场所[7-11]，

不同消费目的[12-16]的食物浪费研究表明：餐饮业是食物浪费“重灾区”[17]。据中国科学院

地理科学与资源研究所的实地调查显示：中国城市餐饮业食物浪费总量约为 1700 万~

1800万 t/a，相当于全国粮食产量的 3%[18]。中国整个食物供应链的食物损失和浪费量占

食物总生产量的27%[19]，而餐饮业的食物浪费量约占食物供应量的11%~17%[20]。不论是

与家庭在家就餐相比，还是与同样被称之为食物浪费“重灾区”的校园相比，餐饮业食

物浪费都更严重。中国餐饮业食物浪费量为 79.52 g/餐/人[21]，是城市家庭食物浪费量的

14.35倍（5.54 g/餐/人） [22]，是农村家庭食物浪费量的9.10倍（8.74 g/餐/人） [23]，比全国

在校大学生食物浪费量高了17.72%（67.55 g/餐/人） [24]。

党的十八大以来，习近平总书记一直高度重视粮食安全和提倡“厉行节约、反对浪

费”的社会风尚，多次强调要制止餐饮浪费行为。2021年 4月 29日，《中华人民共和国

反食品浪费法》（以下称《反食品浪费法》）颁布实施，标志着反食品浪费从道德约束上

升至法律层面。《反食品浪费法》第十九条规定“食品、餐饮行业协会等应当开展食品浪

费监测，加强分析评估，每年向社会公布有关反食品浪费情况及监测评估结果，为国家
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机关制定法律、法规、政策、标准和开展有关问题研究提供支持，接受社会监督”。这对

相关的行业部门提出了新的要求。中国餐饮历史悠久、文化灿烂，随着经济社会的快速

发展和人民生活水平的迅速提高，现代餐饮业发展如雨后春笋、方兴未艾。考虑到餐饮

业时空分布的广泛性，如何开展“技术上可行、经济上合理”的餐饮业食物浪费监测是

目前反食品浪费执法实践亟需明确的首要工作。

在研究工作中，常见的获得食物浪费量的方法有问卷调查法[25-27]、记账式方法[28,29]、

外推法[30,31]、估算法[13,32]和实测称重法[12,33]等。在实际调查中，上述方法往往搭配使用，例

如问卷调查法经常与估算法或称重法一起使用，来记录消费者的食物浪费情况。这些食

物浪费量的获取方法虽面向科学研究目标而设计，但与大尺度、长时序的食物浪费实践

监测应用还有一定的距离。尤其是中国餐饮业规模大、分布广，这些研究方法应用于执

法监测存在一定困难。为了更好地开展较大尺度反食品浪费的监测工作，面向联合国可

持续发展目标（Sustainable Development Goals）的第12.3个子目标“到2030年，要将零

售和消费环节的全球人均食物浪费减半，减少生产和供应环节的粮食损失”，联合国环境

规划署（UNEP）构建了国家尺度的食物浪费监测和评估方法体系[34]，其中，建议在数据

缺失的情况下，可先用餐饮垃圾量替代食物浪费量来开展监测。该指标是否能够较好反

映餐饮业食物浪费的情况，是否还有进一步优化的可能，是目前亟需科学验证的问题。

因此，本文利用中国餐饮业食物浪费调研的一手数据，定量揭示餐饮垃圾量和餐饮

食物浪费量的关系，评估以餐饮垃圾量和餐饮食物浪费量占餐饮垃圾量的比例系数为关

键指标开展餐饮业食物浪费监测工作的科学性与有效性，以期为中国餐饮业的反食品浪

费监测工作提供技术支持。

1 研究方法与数据来源

1.1 研究边界与假设

本文所指的食物浪费沿用《反食品浪费法》中的界定。食物浪费是指对可安全食用

或者饮用的食品未能按照其功能目的合理利用，包括废弃、因不合理利用导致食品数量

减少或者质量下降等。餐饮食物浪费是指餐饮机构在食品准备、烹饪、供餐等过程中被

丢弃的原本可食用的食物。

餐饮垃圾，又称餐厨垃圾，主要包含前厅餐桌垃圾和后厨垃圾。前厅餐桌垃圾由两

部分组成：前厅餐桌食物浪费和前厅餐桌不可食用垃圾。后厨垃圾主要包括后厨食物浪

费和后厨不可食用垃圾。2021年，国家发展改革委和住房城乡建设部发布了《关于推进

非居民厨余垃圾处理计量收费的指导意见》 [35]，使得利用餐饮垃圾量作为核心指标监测

餐饮业食物浪费成为可能。

本文假设如下：

某区域范围内餐饮垃圾量与餐饮食物浪费量成正相关关系；并可以通过系数进行相

互转换。若假设成立，可通过监测餐饮垃圾量表征餐饮业食物浪费程度，进一步地，可

确定一套餐饮食物浪费量占餐饮垃圾量的比例系数，从而实现餐饮垃圾量和餐饮食物浪

费量的转换。

1.2 指标计算方法

本文假设某区域范围内餐饮垃圾量与餐饮食物浪费量可以通过一定的系数进行相互
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转换。若两者转换系数确定，便可通过监测餐饮业餐饮垃圾量来掌握餐饮业食物浪费情

况，计算公式如下：

FWtotal =∑
i = 1

n

FWi =∑
i = 1

n

KWi × βm （1）

式中： FWtotal 为某区域 m 内餐饮业食物浪费总量（kg）； FWi 为第 i 个餐饮机构的食物浪

费量（kg）； KWi 为第 i 个餐饮机构的餐饮垃圾量（kg）； βm 为区域 m 内餐饮机构餐饮食

物浪费量占餐饮垃圾量的比例系数； n 为区域 m 内餐饮机构总数（个）。

βm =
∑

i = 1

n

FWi

∑
i = 1

n

KWi

（2）

FWi 可通过第 i 个餐饮机构消费者的人均食物浪费量 PWi （g/人）与日客流量 CFi

（人次）估算，计算公式如下：

FWi = PWi × CFi （3）

PWi 可通过第 i 个样本餐厅以桌为单位的消费者抽样调查获得：

PWi =
∑

k = 1

r

FWik

∑
k = 1

r

Nik

（4）

FWik =∑
t = 1

u

FWikt （5）

式中： r 为第 i 个餐饮机构调研样本总数（总调研桌数）（桌）； Nik 为第 i 个餐饮机构第

k 桌样本的就餐人数（人）； FWik 为第 i 个餐饮机构第 k 桌样本的食物浪费量（kg）； t 为

第 i 个餐饮机构样本餐桌餐饮消费的第 t 盘菜； u 为第 i 个餐饮机构第 k 桌样本餐桌餐饮

消费点餐的总盘数（个）； FWikt 第 i 个餐饮机构第 k 桌样本第 t 盘菜的食物浪费量（kg）。

在进行食物浪费称重计量时，假设把食物分为 p 类，则 FWtotal 可表述为：

FWtotal =∑
j = 1

p

FWj （6）

αj = FWj FWtotal （7）

式中： FW j 代表第 j 类食物的浪费量（kg）； αj 代表第 j 类食物的浪费量占总食物浪费

量的比例。

综上，若 β值确定，在开展某区域食物浪费监测工作时，只需获取该区域内餐饮业

的餐饮垃圾总量，即可较准确估算该区域内的餐饮食物浪费总量；若 αj 值确定，即可较

准确地估算该区域内的第 j 类食物的浪费总量。

1.3 数据来源

本文实证数据来自2015年中国科学院地理科学与资源研究所对北京、上海、成都和

拉萨 4个城市 174家餐饮机构的调查（表 1）。首先，通过随机分层抽样的方法，在各城

市已注册的餐饮企业中选取样本餐馆；其次，面向样本餐馆管理者，通过半结构式访

谈，获取餐馆的基本信息（包括餐馆客流量、营业额、餐饮垃圾量等）；第三，通过等距
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抽样的方法确定每个样本餐馆中消

费者的调查样本，分别记录每个调

查样本就餐人数和每桌的餐饮食物

浪费量，就餐人数通过询问餐馆前

台或者目测获得，餐饮食物浪费量

主要通过称重完成，详细调研步骤

参见文献[21]。

2 结果分析

2.1 餐饮食物浪费与餐饮垃圾概况

餐饮食物浪费和餐饮垃圾总体情况如表 2所示。基于调研样本餐馆的客流量数据，

结合2015年餐饮业消费者人均每餐食物浪费量，可计算得出样本餐馆食物浪费总量均值

为28.65 kg/d，从各城市来看，北京市餐饮业各餐馆食物浪费总量均值为23.83 kg/d；上

海市餐饮业各餐馆食物浪费总量均值为39.46 kg/d；成都市餐饮业各餐馆食物浪费总量均

值为 31.01 kg/d；拉萨市餐饮业各餐馆食物浪费总量均值为 17.67 kg/d。调研数据显示，

样本餐馆餐饮垃圾总量均值为92.20 kg/d，其中北京市、上海市、成都市和拉萨市的调研

样本餐馆餐饮垃圾总量均值分别为80.66 kg/d、123.96 kg/d、95.94 kg/d和57.56 kg/d。总

体上，不同城市餐饮业的餐馆食物浪费量与餐饮垃圾量均存在差异。

餐饮业消费者食物浪费存在食物种类上的结构性差异。本文将餐饮业消费者食物浪费

细分为八大类，分别为：主食、肉类、蔬菜、大豆及其制品、蛋类、奶类、水产品、水

果。总样本数据分析显示，第 j 种食物种类的浪费量占总食物浪费量的比例 αj 存在差

异。餐饮业消费者按食物类别的浪费量从大到小依次为蔬菜、主食、肉类、水产品、大

豆及其制品、蛋类、水果、奶类。餐饮业消费者按食物类别的食物浪费比例分别为：蔬

菜浪费量占比最大，高达 35.75%；其次为主食浪费量占比 25.00%；肉类浪费量占比

17.56%；水产品浪费量占比 10.83%；大豆及其制品浪费量占比7.54%；餐饮业消费者食

物浪费量中的蛋类、水果、奶类占比相对较小，分别为2.07%、1.02%、0.23%。不同城市

餐饮业消费者按食物类别的食物浪费比例 αj 如图1所示，不同类型餐馆餐饮业消费者按食

物类别的食物浪费比例 αj 如图2所示。

2.2 关键指标 β的影响因素分析

为探讨餐饮垃圾量和餐饮食物浪费量之间的相关关系，本文计算了二者之间的相关

表1 餐饮业食物浪费调查样本构成

Table 1 Sample composition of food waste survey in catering

industry

调研城市

北京

上海

成都

拉萨

共计

调研区域

海淀区、东城区、昌平区

长宁区、闵行区、奉贤区

武侯区、双流县、高新区

城关区

样本餐馆/个

56

40

52

26

174

样本餐桌/桌

1164

796

971

440

3371

表2 餐饮食物浪费和餐饮垃圾总体情况

Table 2 Overall situation of food waste and catering waste

调研时间

2015年

共计

调研城市

北京

上海

成都

拉萨

各餐馆食物浪费总量均值/(kg/d)

23.83

39.46

31.01

17.67

28.65

各餐馆餐饮垃圾总量均值/(kg/d)

80.66

123.96

95.94

57.56

92.20
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系数为0.67，说明餐饮垃圾量和餐饮食物浪费量之间具有正相关关系。餐饮食物浪费量

占餐饮垃圾量的比例系数 β为本文研究的关键指标，为研究关键指标的影响因素，本文

以样本餐馆为研究对象，以样本餐馆餐饮食物浪费量占餐饮垃圾量比例系数 β为被解释

变量建立OLS回归模型，实证分析关键指标 β的影响因素。实证分析的变量选择如表3

图1 不同城市按食物类别的食物浪费比例

Fig. 1 Food waste ratio by food category in different cities

图2 不同类型餐馆按食物类别的食物浪费比例

Fig. 2 Food waste ratio by food category in different types of restaurants
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所示，分析结果如表4所示。

城市变量代表调研样本所处的城市；价格水平是指调研餐馆的综合价格水平，一定

程度上反映出餐馆的档次；规模变量代表调研餐馆所属的类型。实证分析结果表明，餐

馆规模显著影响餐饮食物浪费量占餐

饮垃圾量的比例系数 β 。具体表现

为，大型餐馆回归系数为0.10，并且

在10%的显著性水平上显著；中型餐

馆回归系数为 0.13，并且在 1%的显

著性水平上显著。相对于小型餐馆，

大型和中型餐馆的关键指标 β值显著

较大。

2.3不同城市 β差异性分析

不同城市餐饮食物浪费量占餐饮

垃圾量的比例系数 β统计上差异不显

著。数据分析结果显示（图3），北京

市餐饮业消费者餐饮食物浪费量占餐

饮垃圾量的比例系数 β值最低，为29.54%；上海市 β值为31.83%；以美食著称的成都市

β值最高，为32.32%；以旅游为特色的拉萨市 β值为30.69%。对总样本的分析结果显示，

4个城市总体 β值为31.07%。4个城市餐饮食物浪费量占餐饮垃圾量的比例系数 β的 P 值

为0.95，不显著，其中北京市和上海市 β的 t 值为-0.46，不显著；北京市和成都市 β的 t

值为-0.52，不显著；北京市和拉萨市 β的 t 值为-0.18，不显著；上海市和成都市 β的 t

值为-0.10，不显著；上海市和拉萨市 β 的 t 值为 0.21，不显著；成都市和拉萨市 β 的 t

值为0.26，不显著。

2.4 不同类型餐馆 β差异性分析

不同类型餐馆餐饮食物浪费量占餐饮垃圾量的比例系数 β统计上差异显著。不同类

表3 变量选择

Table 3 Variable selection

变量名称

关键指标 β

城市

北京

上海

成都

拉萨

价格水平

规模

大型

中型

小型

变量说明

餐饮食物浪费量占餐饮垃圾量的比例系数

调研城市为北京取值为1，否则取值为0

调研城市为上海取值为1，否则取值为0

调研城市为成都取值为1，否则取值为0

调研城市为拉萨取值为1，否则取值为0（参照组）

调研餐馆的综合价格水平，以用餐总价格和餐馆提供的

餐食总重量计算得出，一定程度上反映出餐馆的档次

调研餐馆为大型餐馆取值为1，否则取值为0

调研餐馆为中型餐馆取值为1，否则取值为0

调研餐馆为小型餐馆取值为1，否则取值为0（参照组）

均值

0.31

0.32

0.23

0.30

0.15

0.40

0.32

0.42

0.26

标准差

0.25

0.47

0.42

0.46

0.36

3.88

0.47

0.49

0.44

表4 分析结果

Table 4 Empirical analysis results

变量名称

城市

北京

上海

成都

价格

规模

大型

中型

常数项

系数

-0.04

-0.03

0.00

0.00

0.10*

0.13***

0.24***

标准误

0.06

0.07

0.06

0.00

0.05

0.05

0.05

t值

-0.63

-0.45

0.05

-0.67

1.96

2.71

4.42

注：*、***分别表示在10%、1%的水平上显著。
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型餐馆餐饮食物浪费量占餐饮垃圾量

的比例如表 5所示。大型餐馆餐饮食

物浪费量占餐饮垃圾量的比例 β值为

32.01% ， 中 型 餐 馆 的 β 值 为

35.34% ， 小 型 餐 馆 的 β 值 为

22.98%。北京市、上海市、成都市和

拉萨市大型餐馆餐饮食物浪费量占餐

饮 垃 圾 量 的 比 例 β 值 分 别 为

25.48% 、 31.55% 、 35.61% 和

47.60% ； 中 型 餐 馆 β 值 分 别 为

36.89%、32.42%、39.42%和 25.28%；小型餐馆 β 值分别为 20.16%、30.95%、20.38%和

27.71%。不同类型餐馆餐饮食物浪费量占餐饮垃圾量的比例系数 β 的 P 值为 0.03，显

著，其中大型餐馆和中型餐馆 β的 t 值为-0.72，不显著；大型餐馆和小型餐馆 β的 t 值

为2.15，显著；中型餐馆和小型餐馆 β的 t 值为2.47，显著。

3 讨论与建议

3.1 讨论

中国餐饮业食物浪费动态监测指标体系还有待进一步发展，针对餐饮业食物浪费现

状，结合调研过程中发现的问题，进行以下讨论：

第一，部分餐馆以快餐为主，例如棒约翰、肯德基等，在调研过程中通过经理访谈

得知，餐馆存在外送率较高的现象，在此情况下将导致食物浪费量测算仅包含堂食部

分，这将引起对食物浪费量的低估，因此在研究过程中应引起重视。

第二，海鲜类餐馆应特殊处理，研究发现受海鲜类餐馆的特点影响，在同等客流量等

其他情况一定的基础上，海鲜类餐馆的餐饮垃圾量较大。因此，监管部门对海鲜类餐馆进

行食物浪费监测时，应适度降低该类餐馆的餐饮食物浪费量占餐饮垃圾量的比例系数。

图3 不同城市餐饮食物浪费量占餐饮垃圾量的比例

Fig. 3 The proportion of food waste in the amount of catering waste in different cities

表5 不同类型餐馆餐饮食物浪费量占餐饮垃圾量的比例

Table 5 The ratio of food waste in different types of

restaurants (%)

城市

北京

上海

成都

拉萨

共计

类型

大型

25.48

31.55

35.61

47.60

32.01

中型

36.89

32.42

39.42

25.28

35.34

小型

20.16

30.95

20.38

27.71

22.98
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第三，不同类型或不同地区的餐馆消费者食物浪费量和食物浪费结构存在差异，例

如面馆和火锅店在同等餐饮浪费量的情况下，食物浪费的结构组成不同；即使是全国连

锁店在同样餐饮浪费量的情况下，不同地区其食物浪费的结构组成也存在差异。因此，

在后续研究中，应加大对餐馆类型的细分程度以及调研所涵盖的地区范围，进而修正 β

系数达到更精准地监测食物浪费的目标。

本文首先分析了餐饮垃圾量和餐饮食物浪费量的相关关系，结果显示两者呈正相关

关系；其次，为了进一步聚焦食物浪费本身，使监测指数更具科学性和更小的争议性，

本文引入了关键参数 β。本文在餐饮业食物浪费监测方面提出一个可能性，具体实施还

需建立在餐饮垃圾计量的基础上，从理论上达到科学、全面的目的。由于餐饮业餐饮垃

圾量数据是可获取的，理论上，监管部门可依据本文计算的餐饮食物浪费量占餐饮垃圾

量比例系数 β监测样本城市的餐饮业食物浪费情况。

本文的结果证明不同区域之间的 β差异较小，不同餐饮机构之间的 β差异显著。这

提示，全国各城市可以用一套 β值来进行餐厨垃圾的转换，不同类型的餐馆需要设置不

同的 β 值来进行餐厨垃圾的转换。本文主要提供了一个方便科学的食物浪费监测方法，

所提供的 β值也是供大家参考。各地区在实际工作中可以先利用 β值进行估算，随着工

作的进一步深入，有条件的地区可以自行通过称重等更为精确的方法确定本区域或者各

个餐厅的 β值开展监测工作。

3.2 建议

本文结果表明餐饮垃圾量与餐饮食物浪费量具有正相关关系，可以通过一定的系数

进行相互转换，即通过监测餐饮垃圾量并进行系数转换便可获取餐饮业食物浪费量。由

于餐饮业餐饮垃圾量数据是可获取的，因此，可将餐饮垃圾量和餐饮食物浪费量占餐饮

垃圾量的比例系数 β作为监测中国餐饮业食物浪费的关键指标。监管部门在监测不同城

市餐饮业食物浪费情况时，由于不同城市餐饮食物浪费量占餐饮垃圾量比例系数 β统计

上差异不显著，监管部门对4个城市设置 β值时，不需要对每个城市设置不同的比例系

数。监管部门在监测不同类型餐馆餐饮业食物浪费情况时，由于不同类型餐馆餐饮食物

浪费量占餐饮垃圾量的比例系数 β统计上差异显著，监管部门对不同类型餐馆设置 β值

时，应该因餐馆所属类别的不同而设置不同的比例系数。

由于餐饮机构经营状况受外界因素变化（例如节假日）的影响，监管部门通过上述

方法进行监测时应结合餐饮业实时发展动态。因此，建议监管部门每年度对餐饮业餐饮

机构进行抽查，并对有关监管工作进行考核，从而更有效地掌握餐饮业食物浪费情况。

监管部门对餐饮机构的抽查拟采用等距抽样、分层随机抽样、定性和定量相结合等方

法。餐饮业食物浪费动态监测总体思路如下：

（1）基于餐饮机构餐饮垃圾量动态数据，根据餐饮业食物浪费总量推算公式获取餐

饮业食物浪费量总体动态数据。

（2）基于餐饮机构面板数据，每年度按照中央—省级—地级—县级分地区并运用等

距抽样和分层随机抽样的方法选取样本餐馆。在对样本餐馆进行抽查和考核时重点加强

节假日前后的检查工作。

（3）开展对样本餐馆的调查和评估工作。由监管部门或监管部门委托机构组织遴选

调查员并对调查员进行统一培训，进行调研方案设计并开展对样本餐饮机构食物浪费的
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调研工作。

（4）监管部门或监管部门委托机构根据调研获取的餐饮业食物浪费一手数据进行分

析研究，监管部门依据实时研究结果对现有餐饮业食物浪费总量推算公式进行修正。

餐饮业食物浪费监测目的在于对餐饮业食物浪费进行系统评估，动态掌握餐饮业食

物浪费基本情况，进一步推动全国餐饮业反浪费工作，加强反食品浪费科学创新管理。

餐饮业食物浪费监测主体可由餐饮业监管部门发起，通过餐饮业食物浪费量推算公式以

及对餐饮机构进行抽样调查，实现对餐饮业食物浪费情况的监测。由于《反食品浪费

法》尚缺乏相关的政策指导，本文力图建立的以餐饮垃圾量和餐饮食物浪费量占餐饮垃

圾量的比例系数 β为监测关键指标的食物浪费监测方法，对于推动《反食品浪费法》的

高效实施具有重要实践意义。
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Study on key indicators of food waste monitoring in China's
catering industry

ZHANG Pan-pan1, ZHANG Dan2

(1. School of Economics and Trade, Henan University of Technology, Zhengzhou 450001, China;

2. Institute of Geographic Sciences and Natural Resources Research, CAS, Beijing 100101, China)

Abstract: The anti-food waste law in China comes, but the practice of law enforcement needs

scientific support. Food waste in catering industry has become a serious problem in the country.

Dynamic monitoring and quantitative evaluation of food waste in catering industry are the

necessary premise and primary basic work of law enforcement practice. Based on the field

survey data of 3371 dining tables in 174 catering institutions in Beijing, Shanghai, Chengdu

and Lhasa in 2015, this study quantitatively reveals that it is scientific and effective to use

catering waste as the core indicators to monitor food waste. On this basis, a key parameter β is

introduced (that is, the proportion of food waste in the amount of catering waste) to further

improve the scientificity of taking the amount of catering waste as the core index, in order to

provide a technically feasible and economically reasonable method for the anti- food waste

monitoring of China's catering industry. Studies show that there is a positive correlation

between the amount of catering waste and the amount of catering food waste. It is reliable to

monitor food waste using the amount of catering waste as the core indicator. There is no

statistically significant difference in the ratio coefficient in different cities, which means that

different cities can use the same set of β values to monitor and evaluate food waste in the

catering industry when we conduct nationwide monitoring. There is a statistically significant

difference in the ratio coefficient in different types of restaurants, which means that different β

values should be set for different types of restaurants to carry out food waste monitoring and

evaluation in the catering industry when we conduct national monitoring.

Keywords: catering industry; food waste; catering waste; monitor
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